12-Gang-

BEAUFORT-MENU




WARTEN SIE NICHT AUF DAS GLUCK

Bestellen Sie es unter 040 5520360. Mit dem 12-Gang-Beaufort-Ment werden Sie gleich zwolf Mal so glticklich.
Denn jeder Gang ist ein Sttick vom Gluck. Lassen Sie es auf einen Versuch ankommen.

Platy ivt in den kleinsten Hiitte

Stimmt nicht, sagen Sie? Dann haben wir die Losung. Das
Beaufort-Menu. Entwickelt fur Locations mit noch weniger Platz
als in der kleinsten Hutte. In Anlehnung an den Namensgeber Sir
Francis Beaufort, der die Windstarke in 12 Bereiche eingeteilt hat,
servieren wir [hnen ein |uftig-leichtes 12-Gang-Menu (4 x 3 Gdnge).

Und kein.e Sorge - wie bei den zunehmenden Windstdrken auch,
sind die Ubergdnge zwischen den einzelnen Gangen flieRend und
zUgig. So bleibt Ihnen gentigend Zeit zum ausgiebigen Feiern.




TISCHMITTE

Feinste Brotauswahl: franzosisches Baguette - Olivenpavé - Walnuss-
baguette - Tomatenpavé - Aprikosen-Haselnuss-Brot - Roggen-Feigen-
Brot Tomaten-Chili-Tapenade - Mango-rosa-

WARME JAHRESZEIT

Beeren-Chutney - Wiesenkrduter-Gremolata

FRUHLINGSHAFTES LUFTCHEN

BRISE (GANG 1-3)

Speckpflanzer! - Erbsen-
Sprossen-Salat - Bier-Senf-Dip

Matjesfilet - Apfelchutney -
Preiselbeercreme

Sommersalat - Kerne und
Sprossen - Himbeervinaigrette

SOMMERLICHER FOHN

BRISE (GANG 1-3)

(aipirinha-Lachs - Rohrzucker -
(achaca-Vinaigrette - Melone -
Keta-Kaviar

Wachtelbrust - Champagner-
linsen - Himbeervinaigrette - Apfel

Ras-el-Hanout-Bulaur - junger
Knoblauch - Joghurt

WIND (GANG 4-6)

Tomaten-Gin-Stippchen
gruner Pfeffer - Sellerie

StRmais-Basilikum-
SUppchen - Gremolata

RahmsUppchen von
Krustentieren - Fenchel

WIND (GANG 4-6)

Kaltes Gurkensuppchen -

Eismeergarnelen - fermen-

tierter Bergpfeffer
Erdbeergazpacho - Minze

Sppchen von der
Zuckererbse

STURM (GANG 7-9)

Krauterrisotto - Limette -
junger Lauch - Krduterseitling

Hamburger Labskaus - Roll-
mops - Wachtelei - Essiggemiise

Backhendl - Pesto-Kartoffelsalat -
Preiselbeere - Zitrusfriichte

STURM (GANG 7-9)

Tuna in Sesam - Wakame -
Koriander-Mayonnaise

Backchen geschmort vom
Weideochsen - Cremepolenta -
Karotte - Portweinjus

Zitronenhiihnchen - Tandoori -
Kichererbsenpiiree - Petersilie

ORKAN (GANG 10-12)

Pannacotta - Erdbeer-
mark - Pistazien

Sommerfriichte «
Maraschino

ORKAN (GANG 10-12)

Beerentarte - Limetten-
creme

Schokoladenmousse
Grand Cru - Knalleffekt

Rosé-Champagner-
Siippchen - Beerenfriichte



KALTE JAHRESZEIT

TISCHMITTE

Feinste Brotauswahl: franzgsisches Baguette - Olivenpaveé - Walnuss-
baguette - Tomatenpavé - Aprikosen-Haselnuss-Brot - Roggen-Feigen-

Apfel-Lavendel-Chutney - Zwiebelschmalz -

HERBSTLICHER ZUG
BRISE (6ANG 1-3)

\Wurstsalat - Zwiebeln -
Gewdrzgurken

Marinierter Rotkohl - Manda-
rinen - Kerne - Frischkdse

SUR-sauer marinierte Rote
Bete - Kerbeldip

WINTERLICHE BRISE
BRISE (6ANG 1-3)

Glasierte Gefllgelleber - Feldsalat -
Weintrauben - Balsamico

Gerducherter Butterlachs - Gurken-

Sauerrahm - Keta-Kaviar

Violetter Kartoffelsalat - Krbis-
mousse - Chilifdden

WIND (GANG 4-6)

Rahmstppchen von der
Steckruibe - Majoran

Kurbisstppchen -
steirisches Kerndl

Sellerie-Curry-Stppchen -
Croatons

WIND (GANG 4-6)

Rahmstppchen von der Pasti-
nake - Wildschweinschinken

Samtsuppe von der Ess-
kastanie - kubanischer Rum

Rotwild-Essenz -
Johannisheere

STURM (GANG 7-9)

Mit Speicherstadtgewiirzen
geschmorte Maispoularde -
Kartoffelragout

Frikadelle vom Damwild - Senf-
dip - Lauchmelange - Speck

Waldpilzstrudel -
Krduter-Pilz-Rahm

STURM (GANG 7-9)

Gegrillte Riesengarnele - ge-
schmorter Fenchel - Safrannage

Gebackene Entenkeule - Honig-
Kardamom-Jus - Spitzkohl

Triiffelravioli - Kartoffel-Sellerie-
Mousseline - Portweinsauce

ORKAN (GANG 10-12)

Joghurtmousse «
Quitte - Sanddornsauce

Orangentarte - Lavendel

ORKAN (GANG 10-12)

Warmer Kirsch-Zimt-
Crumble

Lebkuchenmousse «
Zitrusfriichte

Orangenflammeri - kara-
mellisierte Kumquats «
Lavendel



DIE PASSENDEN GETRANKE

SEKT ZUM EMPFANG

Schlosskellerei Affaltrach Wrttem-
berg Brillant, Flaschengdrung, rosé

MINERALWASSER

Still und mit Kohlensdure

WEISSWEIN

Vesper-Diner-WeiRwein

Uom. Weingut Bengdolt-Reif & Nett aus den Palg. Cuvée aud
Scheunebe, Rivanen und Kenen. Im Bouguet Limette, Grapefuit
und Onangenschale. Im. Geschmack, Apfel - und Grangenanoma.
Unkomplizienten und, frischen, WeiBwein.

ROTWEIN

Vesper-Diner-Rotwein

Uom Weingut Bengdolt-Reif & Mett aus den Pfaly. Cuvée aus Cabennet,
Menlot, Zagnein und Ponfelden, im Holsfass geneift. Im. Bouquet ote
Suiichte wie Kinsche und Blaubeene, leichte Rostanomen, Kakao. Im. Ge-
schmack, Blaubeene, hote Ghiitge, im Abgang junge Jannine und, Paprika.

BIER

Beck’s und Beck’s alkoholfrei

KAFFEE

Kaffeespezialitaten und Tee




KALKULATION

Vorgenanntes Beaufort-Men( inklusive aller Equipment- und Dekorationsartikel, beschriebener
Getrankeauswahl und Service bieten wir zu folgenden Konditionen an:

Veranstaltungsgrofie
Veranstaltungsdauer

Mend 1 (Frahlinghaftes
Luftchen, Herbstlicher Zug)

Mend 2 (Sommerlicher
Fohn, Winterliche Brise)

ZUSATZLICHE POSITIONEN
Kosten Location

DJ inklusive Beleuchtungsanlage
ZUBUCHBARE LEISTUNGEN

Verldngerungsstunde (inklusive
Getranken und Personal)

Longdrinkpauschale
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BRUNCKHORST CATERING - Jacobsenweg 7-11 - 22525 Hamburg
Tel.: 040 5520360 - Fax: 040 5406617
info@brunckhorst-catering.de - www.brunckhorst-catering.de




